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2ο Προτεινόµενο διαγώνισµα στην Υγιεινή και Ασφάλεια τροφίµων 
 
Θέµα 1ο 
 
1. Να χαρακτηρίσετε τις παρακάτω προτάσεις ως σωστές ή λανθασµένες 
 
Ι. Ένα τρόφιµο χαρακτηρίζεται σαν υγιεινό και ασφαλές όταν δεν έχει καθόλου 

µικρόβια. 
ΙΙ. Ο αφθώδης πυρετός οφείλεται σε ιό, ο οποίος εµφανίζεται σε µια πληθώρα 

τύπων. 
ΙΙΙ. Οι ιονίζουσες ακτινοβολίες καταστρέφουν τους διάφορους µικροοργανισµούς 

στα τρόφιµα µέσω των ελεύθερων ριζών ή των ιόντων που δηµιουργούν. 
ΙV. Οι θερµοκρασίες του χρησιµοποιούµενου νερού στους διάφορους 

καθαρισµούς µονάδων επεξεργασίας τροφίµων πρέπει σε κάθε περίπτωση να 
είναι υψηλές έτσι ώστε να διαλύονται τα λίπη. 

V. Με το HACCP είµαστε σε θέση να προβλέπουµε κινδύνους που µπορούν να 
προκαλέσουν βλάβες και ζηµιές στον καταναλωτή, και να υποβιβάσουν την 
ποιότητα του παραγόµενου προϊόντος. 

Μονάδες 15 
 
 
2. Να γράψετε στο τετράδιό σας τους αριθµούς 1, 2, 3 από τη στήλη Α και δίπλα 
το γράµµα Α, Β, Γ, ∆ της στήλης Β, που δίνει τη σωστή αντιστοίχιση. 
 

Α Β 
1. Βρουκέλλωση Α. Πουλερικά 
2. Αφθώδης πυρετός Β. µελιταίος πυρετός 
3. Φυµατίωση Γ. Γαλακτοφόρα ζώα 
4. Μαστίτιδες ∆. Τύπος Α, Β, D 
5. Σαλµονέλλωση Ε. Αποκλειστικά βοοειδή 

 
 

Μονάδες 10 
 
 
Θέµα 2ο 
 
1. Με ποιους τρόπους µπορούν ν αντιµετωπιστούν οι διάφορες ασθένειες των 
φυτών; 

Μονάδες 8 
 

2. Ποιο φαινόµενο ονοµάζεται µετανάστευση 
Μονάδες 8 

 
3. Να αναφερθούν ονοµαστικά οι παράγοντες που επηρρεάζουν και επιδρούν 
στην υγιεινή των τροφίµων. 

Μονάδες 9 
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Θέµα 3ο 
 
1. Τι γνωρίζετε για τα ζιζανιοκτόνα; 

Μονάδες 10 
 
2. Ποιες είναι οι ιδιαιτερότητες των υγρών αποβλήτων που προέρχονται από 
βιοµηχανίες τροφίµων. Με ποιο τρόπο γίνεται ο χειρισµός των αποβλήτων αυτών; 

Μονάδες 8 
 
3. Ποια είναι τα χαρακτηριστικά που πρέπει να έχει ο φωτισµός σε µια 
βιοµηχανία τροφίµων; 

Μονάδες 7 
 
Θέµα 4ο 
 
1. Πως συνδέονται οι αρωµατικές πολυκυκλικές ενώσεις µε τη παραγωγή 
καπνιστών τροφίµων; 

Μονάδες 10 
 
2. Ποιες είναι οι χρήσεις του νερού στη βιοµηχανία τροφίµων; 

Μονάδες 15 
 
 


