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ΘΕΜΑ Α 
Α1. 
α. Λ 
β. Σ 
γ. Σ 
δ. Λ 
ε. Σ 
 
Α2  -  Στήλη Α  Στήλη Β 
 1   ε 
 2   δ 
 3   β 
 4   στ 
 5    α 
 
ΘΕΜΑ Β 
Β1. 
Σχολικό Βιβλίο σελ. 31. 
B2. 
 Σχολικό Βιβλίο σελ. 174. 
 Β3. 
Σχολικό Βιβλίο σελ. 110-111. 
 
 

Απαντήσεις πανελληνίων θεµάτων Aρχών Επεξεργασίας 
Τροφίµων 

Μάθηµα ειδικότητας ΕΠΑΛ  
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ΘΕΜΑ Γ   
Γ1. 
Σχολικό Βιβλίο σελ. 35. 
Γ2. 
 Σχολικό Βιβλίο σελ. 130 
 Γ3. 
Πρώτες ύλες   Πρόσθετες ύλες  Συνδετικές ύλες 
 λίπος   νιτρώδη    άµυλο 
θήκες αλλαντικών  µπαχαρικά   κολλαγόνο 
 κρέας   γλυκαντικές ύλες  ζελατίνη 
  
ΘΕΜΑ ∆ 
∆1. 
Σχολικό Βιβλίο σελ. 175 
∆2. 
Σχολικό Βιβλίο σελ. 69 
 

Φθαρτά τρόφιµα  ∆ιατηρήσιµα τρόφιµα 
  Νωπό γάλα   όσπρια 

Φρέσκα ψάρια   ξηροί καρποί 
      Αποξηραµένα τρόφιµα 
�


